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CIKOLATALI LABNELI KREP KEK

2 Su Bardagi un

2,5 Su Bardag Sut
Yarim Su Bardag Seker
3 adet Yumurta

100 gr. Bitter Gikolata

2 Paket Krem Santi

1 Paket bne Peyniri

1 Paket Kabartma Tozu
1 Paket ikolata Sosu

2 yemek kasigi margarin

Sut, eritilmig gikolata, seker, yumurta, kabartma tozu margarin ve unu mikser ile girpin. ince olasina 6zen
gostererek krepleri tavaya yayip pisirin. Krem gantiyi hazirlayin. Igine labne peynirini mikser yardimiyla kivamli
hale gelene kadar cirpin. Krepler soguduktan sonra aralarina krem santi strip Ust Uste dizin. En Uste ¢ikolata
sosunu hazirlayip sirin. Buzdolabinda sogumaya birakin. Soguduktan sonra servis yapin.
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