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CIKOLATALI KURABIYELER

Malzeme:

200 gr bitter ¢ikolata

2,5 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 su barda@i Bizim Mutfak Kakao

2 cay kasigi Bizim Mutfak Kabartma Tozu
Bir tutam Tuz

125 gr Teremyag

3,5 ¢orba kasigi esmer seker

2 adet yumurta

1 cay kasigi Bizim Mutfak Vanilya

1 cay bardagi sit

1,5 su bardag toz seker

2 su bardagi Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Cikolatayi ufak pargalara ayirip benmari usuld eritip iinmaya birakin. Elenmis un, kakao, kabartma tozu ve tuzu
hamur yogurma kabinda harmanlayin. Teremyag ile esmer sekeri mikser yardimiyla birka¢ dakika kadar
karistinin. Yumurtalar, vanilya ve son olarak da eritilmig ¢ikolatay ilave edin. Mikserin hizini diigirin ve sitle
beraber unlu karigimi ekleyin. Putlrsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Elde ettiginiz hamuru 4 esit
parcaya bolin. Hamurlari ayri ayri streg folyoya sarip 2 saat buzdolabinda bekletin. Her hamuru 16 esit parcaya
ayirin ve énce tozgekere daha sonra pudra sekerine bulayin. Yagh kagit ile kaplanmig firin tepsisine araliklarla
dizin. Uzerleri kizarincaya kadar 15 dakika firinda pisirin. Kurabiyeleri firndan alip sogumaya birakin. (60 adet)
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