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CIKOLATALI KURABIYE

Hamur:

150 gr. un

15 gr. kakao

1 paket kabartma tozu
75 gr. seker

1 adet yumurta

100 gr. yumusak tereyagi
Harg:

300 gr. murddm erigi marmelati
100 gr. seker

50 gr. beyaz kuvertir

Unla kakaoyu bir kaba eleyin. Seker, bir tutam tuz, kabartma tozu, yumurta ve tereyagini ekleyin. Mikserin
hamur karistirma ucu ile ilk dnce disik devirde sonra yiksek devirde karistirin. Hamuru unlu tezgaha alip
yogurun, folyoya sarip 3 saat buzdolabinda dinlendirin. Marmelati seker ile orta ateste 20-25 dakika pisirin.
Hamuru unlu tezgahta 2-3 mm. inceliginde agin. 6 cm. ¢apinda 40 adet daire kesin. Dairelerin ortasina 1/3 tatli
kasig marmelat koyun, hamuru yarim ay seklinde kapatin ve kapatma yerlerini ¢atalla hafifce bastirin.
Kurabiyeleri yagli kagit serili firin tepsilerine yerlegtirin. 180cC'de isittiginiz firinda 13-15 dakika sirayla pisirin.
Sogumaya birakin. Beyaz kuvertiri benmaride eritin. Késesi kiiguk kesilmis torbaya doldurun ve kurabiyeleri
sUsleyip kurumaya birakin. Aralarina kagit serip kutuya yerlestirin, serin ve kuru ortamda 10 gin saklayin.
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