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CIKOLATALI KURABIYE

Umit Usta

160 gram toz seker

1/2 paket (125 gr) margarin
1 adet yumurta

1/2 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu
Cok az tuz

250 gramun

Cevizigi

Parca cikolata

Yagdi ve yumurtayi seker eriyinceye kadar mikserle ¢irpalim.

Kabartma tozu, vanilya ve tuzu da ilave edip,1-2 dakika daha ¢irptiktan sonra unu da ilave ederek, elimizle iyice
yoguralim.

Hamur kivama gelince parca ¢ikolatalari ilave edip, biraz daha yoguralim.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip, yuvartadikta sonra hafifce bastirip, yassiltarak sekil verelim.
Yaglanmis firin tepsisine yerlestirip, Gzerine ceviz pargalar koyduktan sonra, elimizle lzerine hafifce bastiralim.
180°C'li finnda hafif pembelesinceye kadar pisirelim.

Kurabiyelerimiz firndan ¢iktiginda, hafif yumusak olacak, daha sonra sertlesecektir.

Not: Kurabiyelerin Gzerini ceviz yerine findik veya badem ile de sUsleyebilirsiniz.
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