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CIKOLATALI KURABIYE

https://www.sokeun.com/

3 % su bardagdi Séke®un
1/2 su bardagi seker

1/2 su bardagi esmer seker
1 cay kasigi tuz

1 su bardagi margarin

2 yemek kasigi st

1 cay kasigi vanilya

1 yumurta

Usti igin:

1/2 kase seker

1 su bardagi damla yada parca ¢ikolata

1.Finni 190 °C'ye isitin.

2.BlyuUk bir kasede S6ke®un, seker, esmer seker, kabartma tozu, tuz, yag, sit, vanilya ve yumurtayi karigtirin.
Hamur haline gelinceye kadar diisik devirde karigtirin. Hamuru, ¢api 2 cm. olacak sekilde yuvarlayarak top
haline getirin ve seker kasesinin igine daldirarak tiim ylzeyinin sekerle kaplanmasini saglayin.

3. Yaglanmig tepsiye hazirladiginiz hamur toplarini yerlegtirin ve toplarin tam ortasina, (istediginiz miktarda)
damla cikolata ile kenarlari ¢catlayacak sekilde, kuvvetlice bastirin.Onceden isittiginiz firnda, sararana kadar 15
dakika kadar pigiriniz.
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