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CIKOLATALI KURABIYE

125 gr. eritilip iitilmis tereyagi

1 cay kasigi vanilya

1.5 su bardagi toz seker

1 adet yumurta

1 su bardagi un

1/4 su bardagdi sade kekun

1 cay kasigi karbonat

1/3 su bardagi kakao

3/4 su bardagi kavrulmus ceviz igi
1/2 su bardagi ¢ekirdeksiz kuru tGizim
1/2 su barda@i damla ¢ikolata

Tereyadl, vanilya, seker ve yumurtayi orta boy bir kapta mikserle 2-3 dakika ¢irpip «*karistirin. Kuru
malzemeleri de eledikten sonra karistirmaya devam edin. Bir ¢cay kasigiyla aldiginiz karigimlari énceden
yagladiginiz firin tepsisine elinizle siyirarak koyun. 180 derece firinda yaklasik 15 dakika pisirin ve hemen ¢ikarip
sogumaya alin. Soguyunca servise sunun.
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