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CIKOLATALI KURABIYE

ikbal Glrpinar

125 gr tereyagi

1 corba kasigi kakao

1 yumurta

1 su bardagi esmer seker
2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 tutam tuz

SOSU IGIN:

50 gr tereyadi

150 gr bitter cikolata

Tereyagimizi eritip sogumaya birakalim. Sekerleri ilave edelim ve eriyinceye kadar mikserle ¢irpalim.
Yumurtamizi, kakaomuzu ve vanilyamizi ekleyelim. Un, tuz, kabartma tozumuzu da ayni karisima ilave ederek
yoguralim. Ele yapismayacak bir kivam aldiginda bir santim kaliniginda merdane yardimi ile tezgdhimiza agalim.
Yuvarlak kalipla ya da ¢ay bardadi agz ile keselim. 180 derece firinda 40 dakika pisirelim. Diger tarafta 50 gram
tereyagimizi 150 gram bitter cikolata ile cok kisik ateste devamli karigtirarak eritelim. Firindan ¢ikan
kurabiyelerimizin Uzerlerine birer kasik koyup ¢ikolatalarimiz sogudugunda servis edelim.
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