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CIKOLATALI KURABIYE

60 gr sltsuz (bitter) ¢ikolata (kU¢lk pargalara dogranmis)
120 gr (1/2 su barda@i) seker

60 gr (1/2 su bardag) hindistancevizi

1 kahve kagsidi vanilya tozu

2 Corba kasigi krema

2 yumurtanin aki

kahve kagsiginin ucuyla tuz

Once finninizi orta sicakliga (180 C) getirip I1sitiniz.

2 buyuk firin tepsisini yagl kagitla kaplayip bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kaba ¢ikolata kiriklarini koyup, kabi i¢i yariya kadar sicak su dolu bir tencereye yerlestiriniz.
Tencereyi orta atese oturtunuz. Kaptaki ¢ikolatayi sik sik karigtirarak eritiniz.

Tencereyi atesten alip kabi tencereden ¢ikararak, oda sicakliinda sogumaya birakiniz.

Yumurta aklarini ve tuzu kiigik bir kapta, yumurta teli yada elektrikli girpiciyla kar haline getiriniz.
Madeni bir kagikla yumurta aklarini ¢ikolatal karigima katip iyice karistiriniz.

Yagl kagitla kapl tepsiye, ¢ikolata karisimindan madeni bir gorba kasigini tepeleme doldurarak esit araliklarla
koyunuz.

Tepsiyi firnin Gst katinda 15-20 dakika, kurabiyeler sertlesene kadar pisiriniz.

Tepsileri firndan ¢ikarip kurabiyeleri spatulayla atiniz. fyice soguttuktan sonra servis ediniz.
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