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CIKOLATALI KURABIYE

Malzeme

- 125 g Sana paket margarin
- 1 su bardadi esmer seker

- 1 adet yumurta

- 2,5 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1 su bardag hindistancevizi
- 1 su barda@i damla ¢ikolata
- 1 paket vanilya

- 1 tath kasigi targin

Hazirlanisi

1. Derin bir k&senin icine yumurtalari kirip igine oda sicakliginda yumusatip pargalara kestiginiz Sana yagini
ilave edip mikser yardimiyla har¢ krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

2. Daha sonra igine esmer sekeri ekleyip esmer seker yumurta, Sana yadi karisiminda eriyinceye kadar
karistirin.

3. igine hindistancevizini, unu, vanilyayi, kabartma tozu ve targini ekleyip hamur kivama gelinceye kadar
yogurun.

4. En son olarak harcin igine 1 su bardagi damla ¢ikolatayi ekleyip karigtirin. Kurabiye hamurunu iki kasik
yardimiyla sekil verip ve sana yagi ile yagladiginiz tepsiye dizin.

5. Onceden 185 derecede Isittiginiz firnda kurabiyelerin Gzerleri kizarana kadar 10-15 dakika pigirip servis edin.
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