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CIKOLATALI KURABIYE

Malzemeler:

2 su bardagi un

4 corba kasigi nisasta

1,5 corba kasigi kakao

80 gr. margarin (5,5 ¢orba kasigr)
120 gr. seker (1 ¢ay bardad)
1 adet yumurta

1 paket vanilya

2 tath kasig1 kuru maya

5 ¢orba kagiJi st

Tuz

Yapiligt:

Un, nisasta, kakao, seker, 1 fiske tuz ve mayay katistirin. Ortasini havuz gibi a¢ip i¢cine yumurtayi, kip kip
kesilmis ve yumusatiimig margarini, vanilyay ve soguk sttl koyun. Minciklayarak yumusak bir hamur haline
getirin. Seffaf folyoya sararak buzdolabinda yarim saat dinlendirin. Buzdolabindan ¢ikarttiginiz hamuru 5 milim
kalinliginda agin ve biskivi kesecekleriyle dilediginiz sekillerde kesin. Bir firin tepsisine aliiminyum folyo serip,
yaglayin. Uzerine kurabiyeleri dizin ve 180 dereceli firinda 15-20 dk. pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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