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CIKOLATALI KURABIYE

3 cay bardagi un

1/2 gay bardagdi kakao

1 cay kasig vanilya

3,5 kahve fincani margarin

1,5 cay barda@ pudra sekeri

3 adet yumurta sarisi

1 su bardag erimis ¢ikolata

Sus igin:

Krem santi, gida boyalari, badem, ceviz vs.

Kakao, un ve pudra sekerini karistirin. Ortasini havuz gibi agin ve margarin ile yumurta sarilarini ekleyerek
yogurun. Hamuru yagh kagida sararak yaklasik 1 saat kadar dinlendirin. Sonra hamuru 1 cm kalinliginda agin ve

kaliplarla kesin. Yaglanmig tepsiye dizin. 180 dereceli firinda yaklagik 15 dakika pisirin. Pismis kurabiyeleri
erimis cikolataya batirin. Uzerlerini gida boyalari ile renklendirilen krem santi, badem vs. ile stsleyin.

ML® Lokumlu Kurabiye icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:1876 « adi:Cikolatall Kurabiye « génderen:Simal Yildiz « indirme tarihi:29.03.2024 - 02:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-kurabiye-vt1614
https://tr.ml.md/lokumlu-kurabiye-vt735
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/cikolatali-kurabiye-1876.jpg
http://www.tcpdf.org

