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CIKOLATALI KURABIYE

1 su bardag tereyag,

2 su bardagi tozseker,

2 adet yumurta,

1 buguk ¢ay kasigi vanilya,
3 su bardagi un,

1 cay kasigi kabartma tozu,
1 tutam tuz,

2 su bardagi ceviz igi,

2 su bardagi kirllmis gikolata

Oda sicakliginda erimis tereyagini seker, yumurta ve vanilya ile birlikte karistirin. Uzerine unu, kabartma tozunu
ve tuzu ekleyip iyice karistinin. Bu karigima ¢ikolata pargalarini ve iri pargali cevizleri ilave edip, tekrar karigtirin.
Cevizli gikolatall hamurdan elinizle yumurta biytkligiinde pargalar koparin ve yuvarlayin. Kurabiyeleri hafifce
yaglanmis tepisiye ¢ok sik olmayacak sekilde siralayin. Onceden isitilmig orta isili firinda 15-20 dakika pisirin.
Renkleri cok koyulagsmadan firindan ¢ikarin. Kurabiyelerin tepsiye yapismamasi icin bir spatula yardimi ile
yerlerinden oynatin. Tepsinin icinde sogumaya birakin. Soguduktan sonra servis yapin.
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