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CIKOLATALI KURABIYE

250 gr. eritilmis margarin
2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

3 yemek kasig kakao
Un .

Serbeti Igin:

1 su bardagindan 2 parmak eksik toz seker
1.5 su bardagi su

Uzeri Igin:
Hindistancevizi

Hamur hazirlama kabina un harig bitiin malzemeler eklenip girpilir. Sekerin erimesi saglanir. Uzerine azar azar
un ilave edilir. Ele yapismayan yumusak bir hamur elde edilir. Ceviz blyUkliginde pargalar koparilip top sekli
verilir. Yaglanmis firin tepsisine dizilir. Kurabiyeler dnceden isitiimig 170 derecede pisirilir. Serbeti icin; toz seker
suda eritilir. Firindan alinan kurabiyeler sicak haliyle serbete batirilip 15 saniye bekletilir. Uzeri hindistancevizine
bulanarak servis edilir.
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