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CIKOLATALI KURABIYE

2 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢cikolata

250 gram oda sicakliginda tereyagi veya margarin
1,5 su bardagi toz seker

1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 adet limonun rendelenmis kabugu

Aldigr kadar un

Uzerine:

Hindistancevizi

Derin bir kapta tereyadi veya margarin ile toz sekeri krema kivamina gelene kadar mikserle ¢irpin. Yumurtay!
ekleyip, ¢cirpmaya devam edin. Elenmis vanilya ve rendelenmis limon kabugu ekleyin. Kulak memesinden daha
yumusgak kivamda bir hamur elde edene kadar elenmis un ilave edip, yogurun. Hamuru sikma torbasina
doldurun ve yagh kagit serilmis firin tepsisine dilediginiz sekilde sikin. Onceden isitiimis 175 derece firinda Gzeri
hafif pembelesene kadar pisirin. Pistikten sonra sogumaya birakin. Cikolatay: benmari usuli eritin ve firga
yardimiyla kurabiyelerin Gzerine sUrln. Hindistancevizi serptikten sonra servis yapin.

Not: Hazirladiginiz hamuru sikma torbasina doldurmadan, arzunuza goére de sekillendirebilirsiniz.
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