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CIKOLATALI KURABIYE

125 gram oda sicakliginda tereyagi
Yarim su barda@ pudraseker

1 adet yumurta

Yarim su bardagi un

2 su bardag nisasta

Bir tutam karbonat

Bulamak igin:

100 gram bitter gikolata

Tereyadi ve pudrasekerini derin bir kapta karigtirin. Yumurta ekleyip karistirmaya devam edin. Un, nisasta ve
karbonat katip tiim malzemeyi yogurun. DGz bir zeminde merdane yardimiyla yarm cm kalinliginda agin.
Dilediginiz kalipla sekiller ¢gikarin ve firin tepsisine dizin. Onceden isitilmis 170 derece firinda hafif pembelesene
kadar pisirin ve sogumaya birakin. Cikolatayr benmari usull eritin ve soguyan kurabiyelerin bir tarafini batirin.
Sogutma teli Gzerine alip, ¢ikolatanin donmasini bekleyin. Donduktan sonra servis yapin.
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