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CIKOLATALI KURABIYE

2 paket (80'er gramlik) bitter ¢ikolata
1+1/4 su bardagdi un

Yarim ¢ay bardagi kakao

Yarim ¢ay kasigi karbonat

150 gram oda sicakliginda tereyagi
2/3 su bardagi esmer seker

1/4 su bardag toz seker

1 paket vanilya

Cikolatay irice kiyin. Un, kakao ve karbonati bir kaba eleyin ve kenara alin. Tereyagini iyice yumugayana kadar
¢irpin. Uzerine esmer seker, toz seker ve vanilya ekleyip 2-3 dakika daha ¢irpmaya devam edin. Ardindan
elediginiz kuru malzemeyi ekleyip dikkatlice karigtirin. En son ¢ikolata parcalarini da ekleyip 6zlesene kadar
biraz daha karistirin. Hamuru tezgaha alip toparlayin ve rulo yapin. Streg filme sarip buzdolabinda 1 saat
bekletin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz kurabiye hamurunu 1.5 cm kalinhiginda dilimleyin. Pigirme kagidi serilmig
bir firin tepsisine aralarinda bosluklar kalacak sekilde yerlestirin. Onceden isitiimis 165 derece firnda 12-13
dakika pisirin.
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