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ICI CIKOLATA SOSLU KURABIYE

MALZEMELER,;

1 paket margarin

1 cay bardagdi sivi yag
1 cay bardagi yogurt
2 yemek kasigi pudra sekeri
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un _
ICIIGIN MUHALLEBI;
2 paket bitter cikolata
1 tane yumurta

1 bardak toz seker

3 yemek kasigi kakao
3 yemek kasigi un

2 su bardagi sit

1 paket vanilya

HAMURUN YAPILISI,

Once margarini eritin ve sogutun icine sivi yadi koyup karistirin. Toz sekeride ilave edin. Yogurdu, kabartma
tozunu, vanilyayida ilave edip hepsini karistirin. Aldigi kadar unla kulak memesi kivaminda kurabiye hamuru
yogurun. Hamuru yarim saat kadar dinlendirin. Bu arada muhallebiyi hazirlamaya baglayin.

2 su bardad sUtu, kakaoyu,cikolatay! agir ateste cikolata eriyinceye kadar kaynatin. Bagka bir kapta ise unu,
toz sekeri, vanilyayi, 1 tane yumurtayi ¢irpin ve hemen gikolatal karigima ilave edin. Koyu bir muhallebi
oluncaya kadar pigirin. Mikserle soguyuncaya kadar ¢irpin. Buzdolabinda biraz bekletin.

Hamurdan kii¢Uk bezeler alip avucunuzda agin. Igine iyice sogumug muhallebiden 1 tatl kasigr koyun. Uglarini
ortada birlestirin. Elinizde top seklinde yuvarlayin. Birlestirdiginiz yerini alta getirip yagh tepsiye dizin. Uzerine
yumurta sarisi strtin. Isitilmis firnda 175 derecede 20 dakika pisirin. Sogutup servis yapin.

Afiyet olsun.
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