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CIKOLATALI KURABIYE

https://unkurabiyesitarifleri.com

200 gr sitld gikolata
300 gr bitter ¢ikolata
250 gr tereyagi

1 paket vanilya sekeri
200 gr misir gevregi

Yayvan bir tencere atese oturtulur.

Igine cikolata ve yadin bulundugu porselen kasenin dortte U¢lini agsmayacak kadar su konur.

su kaynamaya baglayinca porselen kase bu kaynar suyun i¢ine oturtulur, eriyinceye kadar isitilir.
Sonra sogumaya birakilir.

Vanilya sekeri ile misir gevregi karigtirilir.

Iki cay kasigi yardimiyla alinan hamur parcalari aliminyum folyo veya yagl kagit ile kaplanmis tepsiye
yerlestirilir ve sertlesinceye kadar buzdolabinda bekletilir.
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