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CIKOLATALI KUP

Malzemeler

Hamuru igin:

5 adet yumurta

6 corba kasiJi seker
6 ¢orba kasiJi un
vanilya

Cikolata sosu igin:

8 corba kasi§i toz seker
1 ¢corba kasigi un

2 adet yumurta sarisi
1 paket aci gikolata
50 gr. kakao

1 tath kasigi kati yag
2 su bardagi su

1 tath kasigi neskafe
1 paket kremsanti

2 bardak sit.

Yapiligi

Yumurta ile toz seker ¢irpllir, igine un, vanilya, kabartma tozu katilp yagh k&git yayilmis tespiye dékilip
pandispanya hamuru pigirilir. Soguyunca karelere kesilir. Diger yanda ¢ikolata sosu hazirlanir. Kup bardaklari
hazirlanir, en altina 1 kagik sos konur, igine ¢ikolata parcasi yerlestirilir. Uzerine kare kesilip sekerli suda
islatiimis pandispanya parcalari koyulur. Onun Gzerine yine sos dokuilir. Krem-santiden 1 kasik alinip sosun
Uzerine koyulur. En Ustlne tekrar sos dokilup Uzeri samfistidi ile stslenir.

Cikolatall sosun yapllisi:

Tencereye seker, un, yumurta sarisi, kakao, neskafe, vanilya ve 2 bardak su koyup iyice karigtirarak pisirilir.
Koyulasinca atesten alinir, igine cikolata, 1 tath kasigr margarin koyulup karigtirarak sogutulur. Boza kivaminda
akici olmalidir. Suyu kivamina gére ayarlanir. Su yerine sit de kullanilabilir. Stt kullanildidi zaman rengi koyu
olmaz.

Not: Sos mutlaka soguk olmali yoksa kremganti erir.
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