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CIKOLATALI KUP

https://www.droetker.com.tr

Puding:

2 - 3 yemek kasigl marmelat veya tanesi stizilmas recel
1 poset Dr. Oetker Gikolata Pargali Puding

2,5 su bardagi sit

1 cay bardagi 6guttimis findik

5 - 6 adet kiguk boy vanilyall gofret

1 poset Dr. Oetker Pasta SusU - Sekerli Gubuk
Sislemek igin:

40 g beyaz cikolata

Marmelati veya tanesi slzilmus regeli bir tabagin i¢ine alin. Ayr bir tabagin i¢ine pasta stisiint doékdin. 3-4 adet
kasenin kenarlarini tabagin igindeki regele batirip gikarin ve ardindan pasta sislerine bulayin.

Bir tencereye st alin. Uzerine puding posetini bosaltin. Orta teste siirekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisip 2-3 dakika daha karistirarak pisirin. Ocaktan alip aralara ufalanmis gofret ve 6gutilmis
findik koyarak suslediginiz kaselere doldurun. Oda sicakligina gelince buzdolabina koyun ve 1-2 saat bekletin.
Gikolatay benmari ydntemi ile eritin. Pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurup makas ile ucunu kesin.
Kuplarin Gzerini stsleyip buzdolabinda 30 dakika bekletin ve servis yapin.
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