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CIKOLATALICUP

12 adet kakaolu bisklvi
Frenk Gzumu

Ganaj igin:

200 gram kuvertir cikolata
300 ml krema

Kremasi igin:

2 adet yumurta sarisi

4 corba kasigi toz seker
400 ml stt

3 ¢corba kasigi un

100 gram labne peynir

Ganaj temel tarifteki igslem sirasina gére hazirlayin. Krema igin yumurta sarisi ve toz sekeri derin bir tencereye
alip seker eriyene dek ¢irpin. Uzerine siit ve unu da ekleyip piiriizsiiz bir kivam alana dek ¢irpin. Ocaga oturtup
kaynayana kadar karigtirarak pisirin. Kaynayinca altini kisin ve 2-3 dakika daha ¢irpmaya devam edin. Ocaktan
alip 15 dakika dinlendirdikten sonra labneyi de ekleyip purtzsiz bir kivam alana kadar ¢irpin. Hazirladiginiz
ganaj oda sicaklgina geldiginde mikserin ylksek devrinde katilagsana kadar ¢irpin. Biskuvileri mutfak robotunda
toz haline getirin. Tath kuplarina énce bisklvi, sonra hazirladiginiz krema ve frenk Gzimu koyun. Hazirladiginiz
ganajl krema torbasina alin ve tatlinin Gzerine sikarak soguk servis yapin.
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