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CIKOLATALI KUP KEKLER

3 yumurta

1 su bardadi (175 g) toz seker

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1 cay bardagi (100 ml) sivi yag

Yarim ¢ay bardagi (50 ml) su

1 paket Pakmaya Mayali Sade Kek Harci
2,5 su bardagi (250 g) bugday unu
KENARLARI ICIN:

1 paket Pakmaya Bitter Pul Cikolata

1 su barda@i (60 g) toz Hindistan cevizi

Kek i¢in bir ¢irpma kabinda yumurtalar ve toz sekeri mikserle kdpik képuk olana dek ¢irpin. Uzerine sitl, suyu
ve sivi yadi ilave edip tUm malzeme karigincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Mayali Sade Kek Harci ve unu aktarip kasikla karistirarak harmanlayin.

Yumurtall karigim ile unlu karigimi birlestirip birka¢ dakika daha ¢irpin.

Kek hamurunu yaglanmig ve unlanmig dikddrtgen bir firin kabina dokan.

Kek hamurunu bu sekilde soguk firinin orta rafinda 10 dakika bekletin.

Mayalanma sureci bittikten sonra firinin isisini 175 dereceye ayarlayin. 45 dakika pisirin.

Bu arada kenarlarini bulamak igin sosunu hazirlayin. Bunun igin Pakmaya Bitter Pul Cikolata[?ly1 benmari usulii
eritin. Sosunuz hazirdir.

Kek pisince firindan alin. Soguyunca kip seklinde kesin. Her kiip pargasini fotografta gérdigiiniz gibi
kenarlarini gikolataya batirin, hemen ardindan da toz Hindistan cevizine bulayin. Kalan kek pargalarini da ayni
sekilde hazirlayip 1zgara teli Gzerinde donmasi igin bekleyin.
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