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CIKOLATALI KUNEFE

Yarim kg tel kadayif

200 gr tereyagi

2 corba kasiJi kakao

300 gr dil peyniri

Serbet icin:

3 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yarim paket kare ¢ikolata

Tereyag eritilirken kakao eklenir. Kadayifin Gzerine dokulir ve didiklenir. Kadayifin yarisi yuvarlak bir tepsiye
konur. Uzerine iyice bastirdiktan sonra dil peyniri dagitarak yerlestirilir. Sonra kalan kadayif bastirarak
yerlestirilir. Onceden isitilmis 185 derece firina verilir. 45 dakika kadar pisirmeye birakilir. Bu arada seker ve su
bir tencereye konur. Kaynamaya baslayinca kisilir, 10 dakika sonra kirilmig ¢ikolata konur. Cikolata eriyince
tamamdir. Firindan ¢ikan sicak kiinefeye ilik serbet gezdirilir.
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