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CIKOLATALI KUNEFE

www.callebaut.com

40 g tereyag!

300 g ¢ig kadayif

200 g Callebaut® Créme dell[?] Artigiano Gold (%18 findik)
200 g tel peynir

70 g krema

200 gsu

350 g krema

1 glimon

Tereyagini eritin.

Tepsinin tabanini hafifce yaglayin.

Tel kadayifi kalan tereyagi ile karistirip, tepsinin tabanina yarisini yayin.
Hafifce bastirin.

Créme dell[?] Artigiano Gold[?u ince seritler halinde sikin.

Peynir ve kremayi ocakta peynir eriyene kadar isitin.

Créme dell[?] Artigiano Gold[?un aralarina peynir karigimini sikin.

Kalan ¢ig kadayif ile Gzerini kapatin.

180°C[?lde Uizeri kizarana kadar pisirin. Ters gevirip 6teki ylizini de kizarana kadar pisirin.
Bir surup hazirlayin.

Hazirladiginiz kadayif firndan ¢ikar ¢ikmaz seker surubunu Gzerine dékdn.
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