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CIKOLATALI KUMKAT
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2 su bardagi sut

1 paket kuru maya

1 tath kasidi seker

Yarim su bardag@i sivi yag
1 cay kasigi tuz

Aldigr kadar un

Uzeri Igin:

1 yumurta sarisi

Igi igin:

Kahvaltilik ¢ikolata

Oncelikle tencereye siitli ddkiin kisik ateste 1sitin (Parmaginizi yakmayacak ama iliktan da sicak bir seviyede
olacak)

Uzerine 1 paket kuru mayayi ve sekeri ilave edin. Bir iki karistirip 10 dk bekletin.

Ardindan sivi yagi, tuzu ve unu ilave edin. (puf noktasi hamurun yumusak bir kivamda olmasi ama ele
yapismayacak)

Sonra uzerini kapatip 20 dk kadar bekletin. Firininizi 180 dereceye ayarlayin.

Hamuru iri bezeler halinde 4-5 pargaya bolin ve merdane yardimi ile tepsinizin ¢apina gore agin.

Ardindan oda sicakligindaki krem ¢ikolatayi stiriin ve yagh kagit serilmis firin kabinizin igine serin.

TUm hamurlar bitene kadar bu islemi tekrar edin.

Son olarak keskin bir bigak yardimi ile resimdeki gibi kesip sekil verin. (Hamurun bir ucunu saga bir ucunu sola
Kiviriyoruz)

Yumurta sarisini da tizerine strlp firna verin. Uzeri kizarana kadar pigirin.
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