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CIKOLATALI KRUVASAN

2 cay kasigi tuz

500 gr un

2 tane yumurta

1 su bardag st
Yarim paket yas maya
50 gr margarin

Sutlimizu ilik hale getirip igine maya ve sekeri ekleyip eritiyoruz. Genis bir karistirma kabinin igine unu koyup
ortasina sivi karigsimi dékip 10 dakika bekletiyoruz. Ardindan kalan malzemeleri kabin igine alip karigtiriyoruz.
Hamurumuzun Gzerini hava almamasi igin kapatip 25-30 dakika kadar bekletiyoruz. Dinlenen hamuru unlayip 1
parmak genigliginde agiyoruz. Dik dortgen sekli 3 parcaya kesmeden béllyoruz sag ve sol 3 te birlik kisimlara
elimizle yag suriyoruz ve iki kenari uclar birlesecek bigimde ortada birlestiriyoruz. 10 dakika dinlendirip 2 kez
daha ayni islemi gergeklestiriyoruz.Son olarak yine yarim santim kalinliginda agtigimiz hamurdan tiggen
biciminde pargalar kesip genis kisimdan sivri kisma dogru rulo gibi sariyoruz.Yagh kagit sardigimiz firin
tepsisine dizip Uzerilerine yumurta sarisi strtiyoruz 10 dakika daha dinlendirdikten sonra énceden isitigimiz 200
derecelik firrnda 15 dakika pisiriyoruz.

Fotograf "sari cizme" tarafindan génderildi. 18.12.2015
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