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CIKOLATALI KREP

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi un

1 corba kasigi sivi yag
1 tutam tuz

1 tutam kabartma tozu
Gikolata sosu igin:

1,5 su bardagi su

1 su bardagi seker

1 ¢corba kasigi tereyagd
2 corba kasiJi kakao

1 corba kasigi un
Pisirmek igin:

Siviyag

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Gukur bir kaba krep malzemesi konur, mikserle iyice ¢irpilir. Tava az yaglanir, krep malzemesinde tavanin
¢apina uygun miktarda doékdulur, tava hareketlendirilerek hamurun yayilmasi saglanir. Hamurun gériinen
yUzundeki parlaklik kaybolunca cevrilir, diger yizu de pisirilir. Krep hamuru bitene kadar ayni islemler
tekrarlanir. Sos malzemesi soguk olarak sos kabina konur, ¢irpiciyla piiriiz kalmayana kadar karistirilir. Sonra
orta ateste sUrekli karigtirak kivam alana kadar pigirilir, sogumaya birakilir. Krepler de soguyunca tzerine sos
sUrdlur ve rulo yapllir, servis tabagdina dizilir. En son tzerine pudra sekeri serpilir.

ML® Tath Krep icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 31.10.2023

© lezzetler.com tarif no:23731 « adi:Cikolatall Krep « gdnderen:veyis « indirme tarihi:24.04.2025 - 05:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-krep-vt16999
https://tr.ml.md/tatli-krep-vt304
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/cikolatali-krep-23731.jpg
http://www.tcpdf.org

