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CIKOLATALI KREP

Hamuru icin:

2 su bardagi un

1 tutam tozseker

2 su bardagi sut

2 adet yumurta

1 adet yumurtanin sarisi

1 tutam tuz

Kizartmak igin:

Siviyag

Iciigin:

1 cay bardagi damla gikolata

1 corba kasigi kakao

2 ¢orba kasigi kuru Gzim

2 ¢orba kagsiJi kavrulmus dolmalik fistik
1 corba kasigi kus Gzima

2 corba kagigr dondurulmus frenk Gzimi
Uzeri igin:

1 paket bitter ¢ikolata

Un, tozgeker ve sitl ¢irpip 20 dakika bekletin.

Uzerine yumurtalari, yumurta sarisini ve tuzu ilave edin.

Yapismaz ylzeyli bir tavaya 1 ¢orba kasigi siviyag dokip kizdirin.

Hazirladiginiz hamurdan 1 gorba kepgesi alarak tavaya dokiin ve arkali 6nlG pisirip yagh kagit Gzerine alin.
Hamur bitene kadar her seferinde tavaya 1 gorba kagigi siviyag dokerek krepleri pigirin.

I¢ harci hazirlamak i¢in frenk Gzimi hari¢ tim malzemeyi genis bir kaba alarak harmanlayin.

Harci kreplere paylastirnin.

En son Uzerine biraz frenk GzUmU serpip ikiye katlayin.

Bitter ¢ikolatayr benmari Gsull eritip kreplerin Gizerine gezdirerek servis yapin.
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