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CIKOLATALI KREP KUP

Malzemeler

2 yumurta (aki, sarisi ayrilir)
150 gr. bitter ¢ikolata

1 paket kakaolu puding

2 paket vanilya

3,5 su bardagi sit

3 corba kasi§i portakal suyu
1/2 cay bardag seker

Tencereye kakaolu pudingi ve siti ekleyip ¢irpma teliyle karistiralim. Agir ateste ve karistirmaya ara vermeden
Uzeri g6z g6z olana dek pisirelim. Yumurta aklarini kar haline gelip katilasana dek ¢irpalim. Cikolatay kliglk
parcalar halinde kirarak madeni bir kabin icine alalim. Kabi, iginde kaynar su bulunan bir tencereye oturtalim.
Kisik ateste ara sira karigtirarak ¢ikolatayr benmari usuli erltellm Cikolatay! atesten alip sogutarak igine
yumurta sarilarini, sekeri, vamlyayl ve portakal suyunu ekleyelim, mikserle 1 dk. cirpalim. icine yumurta aklarini
ekleyip girpma teliyle ve agir hareketlerle gok az karigtiralim. Kakaolu pudingi mikserle 1 dk. girparak kuplara
paylagtiralim. Uzerine gikolatall kremayi yayalim. Uzerini diledigimiz sekilde siisleyerek buzdolabinda birkag
saat sogutup servis yapalim.
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