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CIKOLATALI KREMSANTILI KREP

1,5 su bardagi st

3 yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
1 corba kasigi kakao

1 paket vanilya

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
Un

I¢ harci igin:

Muz

Kopurtilmus kremsanti
Findik

Uzeri igin:

Cikolata sos

Krep hamuru igin sttln Gzerine kakaoyu, yumurtalari, sivi yagi koyup ¢irpiyoruz. Vanilya ve pudra sekerini ilave
ederek karistirmaya devam ediyoruz. 6 ¢orba kagsidi tepeleme un ilave edip iyice ¢irptiktan sonra krep tavasina
kepceyle dokiyoruz.

Arkali dnll pisiriyoruz, sogumaya birakiyoruz. Muzu uzunlamasina ikiye kesiyoruz ve kreplerin Ustiine
yerlestiriyoruz. Kremsganti torbasina képurttigtmiiz kremsantiyi dolduruyoruz, muzun tizerine sikiyoruz.
Gekilmis findik serpiyoruz, rulo seklinde sariyoruz. Ustline ¢ikolata sos dokerek servis ediyoruz.
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