B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI KREMALI MUFFIN

125 Gr Sana Hamurigi

2 Su Bardagi yogurt

3 Su Bardagi un

1 Tath Kagi§i pudra sekeri
2 Su Bardagi toz seker
200 ml krema

0,5 Su Bardagi damla cikolata
3 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu
0,5 Su Bardagi kakao

1 Paket vanilya

Margarini ve sekeri mikserle krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Yogdurt ve yumurtalari ekleyip karigtirin.
Vanilya, kabartma tozu, kakao ve unu eleyerek karigima ilave edin ve karigtirin. Damla gikolatay! ilave edip
karigtirmaya devam edin. Muffin kagitlarini, muffin kaliplarinin igine yerlestirin. Iglerine hazirladiginiz hamurdan
paylastirin. Onceden isitilmis firnda 180 derecede pisirin. Soguduktan sonra Uzerlerini gikolata incileri, badem
sekeri ve toz fistik ile susleyerek servis yapin.
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