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CIKOLATALI KREMALI FINDIKLI PUDING

Malzemeler:

100 gram tereyagi

150 gram seker

5 adet yumurta

100 gram galeta unu
100 gram bitter gikolata
150 gram toz findik
Cikolatal krema igin:

3 ¢orba kasigi silme un
Yarim litre st

1 su bardagi seker

2 corba kasiJi kakao

Hazirlanisi:

5 yumurta akini 100 gram sekerle ¢irpin. Kati kar haline getirin. Yumurta sarilarini 50 gram sekerle bir tencerede
¢irpin. Eritilmis tereyag ile benmari de eritilmis ¢ikolatayi karistirin. Yumurta sarilarini ilave edin. Puding
kaplarini tereyagi ile yaglayin. Kaliplari galeta ununa bulayin. Cikolatali karisima toz haline gelmis findik ve
galeta ununu ekleyip karistirin. Yumurta beyazini ilave edin. Karisimi kaliplara bosaltin. Kaliplari yarisina gelecek
sekilde su dolu firina dayanikl kabin i¢ine oturtun. 200 derecede 35-40 dakika pisirin. Cikolatali kremanin
hazirlanisi: TUm malzemeleri bir tencerede atese koyarak karistirin. Firindan ¢ikan pudingleri ters ¢evirip servis
tabagina alin. Sogumus cikolatali kremay: Uzerlerine dokerek servise sunun.
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