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CIKOLATALI KREMA

1 Paket Sana Hamurisi

1 fiske tuz

1 paket vanilya

1 su bardagi tepeleme toz seker
4 su bardagi un

100 gram sade ¢ikolata

1 poset hindistancevizi

3 yumurta

1 It sit

Bir tencereye 3 yumurtanin sarisini, un, seker, vanilya ve dogranmis cikolata koyup karistirin. Sicak siti azar
azar katip yedirin. Daha sonra bir telle karigtirarak margarini de ekleyerek pisirin. Yumurta aklarina bir fiske tuz
koyun ve mikserle girparak kar haline getirin. Bu yumurta akini azar azar gikolatall kremaya koyup iyice
karistirin. Kremayi birer kisilik kaselere bogaltin. Uzerini hindistanceviziyle stsleyerek servis yapin.
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