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CIKOLATALI KREMA

360 gr bitter ¢ikolata

6 corba kagsiJi st

275 gr (1+1/2 su bardagi) krema
4 yumurtanin aki

KugUk bir tencerede, ¢ikolatayi ve siti agir ateste, slrekli karistirarak eritiniz. Tencereyi atesten alip 2 ¢orba
kasidI krema ekleyerek bir kenarda sogumaya birakiniz.

BuyUk bir kasede, yumurta aklarini yumurta teli yada elektrikli ¢irpiciyla, sert kuleler olana kadar ¢irpip bir
kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede, kalan kremayi sertlestirmeden, kalinlagincaya kadar ¢irpiniz.

Kuguk tencerede soguyan cikolatal karisimi, blyik kasedeki yumurta akina madeni bir kasikla ekleyiniz. Orta
boy kasedeki kremayi da bu karisima katiniz. Hazirladiginiz ¢ikolata-krema karigimini kasikla 17,5 cm'lik sufle
tabagina yada cam bir kaba koyup, Ustiinl kapatarak buzdolabinda en az 3 saat bekletiniz.

Tabagi buzdolabindan alip. UstinG dilerseniz rendelenmis ¢ikolatayla stsleyerek servis ediniz.
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