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CIKOLATALI KREM

MALZEME:

1 litre sut.

800 gr. seker

150 gr. cikolata

15 gr jelatin

vanilya

5 adet yumurta sarisi
50 gr.un

HAZIRLANISI:

Sit, seker rendelenmis ¢ikolata, un, yumurta sarisi, hepsi beraber ateste telle karistirilir. Jelatin ilik suda eritilir.
Kaynayan kremaya konur, koyulagincaya kadar karistirilir. Atesten indirilir. Karistinlarak sogutulur, iikken
tabaklara dékUlUp Gzerleri fistik veya bademle sislenir buzdolabina konur. Burada birkag¢ saat bekledikten
sonra ikram edilir.
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