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CIKOLATALI KREM KARAMEL

4 su bardag st

1 su bardagi tozseker
8 adet yumurta sarisi
Yarim paket vanilya

4 corba kasigl kakao
Karameli igin:

2 corba kagiJi tozseker
1 kahve fincani su
Uzeri icin:

1 paket pdtibér biskivi
Yarim su bardag@ findik
2-3 corba kasigi sut

3 corba kasiJi cikolata

Karamel icin, tavaya seker ve suyu aktarip, karistirmadan, seker eriyinceye dek kaynatin. Hafif¢ce sararinca
ocaktan alin, Ya buyUk bir kaliba ya da tek Kisilik kaliplara dékin. Sttl kaynatip ihlnmaya biraktiginizda sekeri
ekleyin ve eritin. Bir kapta yumurta sarilarini ¢irpip, vanilya ve kakaoyla birlikte site ekleyin ve karistirin.
Karamelli kaplara yumurtali sitll harci paylagtirn. Kabi, i¢i su dolu bir kaba koyup, benmari usuldi, harli ategte,
katilasana dek 25-30 dakika pisirin. Sonrasinda servis tabagina ters ¢evirip, kaliptan ¢ikarin. Uzeri igin,
biskuvileri ezin ve diger tim malzemeyle birlikte bir kapta karistirin. Elle sekil verip, tatlinin Gizerine yerlegtirin.
Cikolata sosu ve meyveyle susleyerek servis yapin.
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