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CIKOLATALI KREM JOLE

MALZEMELER:

-6 yumurta

-1,5 su bardagi seker

-1 corba kasigi un

-8 yaprak jelatin

-1 litre st

-1- 2 corba kasigi kakao

-Yarim su bardagi i¢ findik (¢cekilmis)
-1 paket vanilya

YAPILISI:

[-Bakir bir tencereye yumurta sarilari, seker, un konur. Yavas yavas sut ilave edilip karigtirarak pisirilir.

2- Atesten alinip, yikanmis jelatin konur ve eritilir. Sogumamasi igin kapak kapatilir.

3- Yumurta aklari bakir bir tencerede carpilip kati kar haline getirilir.

4- Sicak kremadan 2- 3 kepge konup hizli karistirilir. Sonra kremanin hepsi konur. Gekilmis findik karigtirilir.
5- Hafif yaglanmis kaliba bu kremanin yarisi konup donmak tizere buz dolabina konur.

6- Tencerede kalan kremaya elenmis kakao karigtirilir. Kalibin Gzeri kakaolu krema ile doldurulur ve buz
dolabinda tekrar dondurulur.

7- Kalip ilik suya batirilip servis tabagdina ters cevrilir.

Not: Cikolatali krem j6le (yalniz kakaolu olarak) tek renkli de yapilabilir.

Esenlikler...

© lezzetler.com tarif no:1369 « adi:CIKOLATALI KREM JOLE » génderen:Hig Kimse « indirme tarihi:07.04.2025 - 07:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-krem-jole-vt1230
http://www.tcpdf.org

