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CIKOLATALI KRAKER PASTA

4 su bardagi un

110 gr margarin

1 su bardag st

Yarim su bardag pudra sekeri
50 gr kakao

1 paket kabartma tozu
DOLGUSU ICIN:

3 su bardag st

4 yemek kasigi un

100 ml krema

1,5 cay bardag toz seker
200 gr kirilmig bitter ¢ikolata

Tatli krakerler icin gerekli olan un, sana hamur isi, pudra sekeri, kakao, sut ve kabartma tozunu derin bir kaba
alip yogurun. Hamur ele yapismayan bir kivam aldiktan sonra tzerini streg film ile kaplayip buzdolabinda 20
dakika bekletin. Hamuru tezgaha alip kraker inceliginde agin. 20 cm genisliginde 5 yuvarlak kesin. Her daireyi
yagl kagit serdiginiz tepsiye dizin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda 20 dakika pisirin. Muhallebi igin
siit, unu ve toz gekeri tencerede karigtirin. Muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Kremayi da ilave edip
karistinin. Ocaktan alin. Krakeri tezgaha alin. Uzerine sicak kremay! ekleyip yayin. Cikolatayi serpin. 4 kat
tamamlanincaya kadar bu iglemi uygulayin. 4. katin Gzerine kalan muhallebiyi strip yayin. Kalan ¢ikolatalari
Uzerine serpin. Pastayi kapakli bir kek kalibina alip buzdolabinda 1 gece bekletin. Ertesi giin dilimleyip servis

yapin.
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