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CIKOLATALI KOPUK

250 gram damla ¢ikolata

1 su bardagi krema

Pudra sekeri

3 adet yumurta

1/4 su bardag toz seker

Sislemek icin:

2 paket (80&apos;er gramlik) bitter cikolata
iri dévilmis ceviz

Gikolatay1 benmari usul eritin. llinmaya birakin. Kremayi ¢ok az pudra sekeri ilavesiyle birkag misli kabarana
dek cirpin. Baska bir kapta yumurtalar ve sekeri krema kivamina gelene dek yaklasik 5-6 dakika ¢irpin. llinmig
cikolatay, kasik kasik yumurtali karigima ekleyin. Cirpilmis kremayi da ekleyin. Gok hizli hareketlerle iyice
karistinin. Elde ettiginiz ¢ikolatali kdpugdd sulanmadan kuplara bélusturin. 2 saat buzdolabinda bekletin.
Sislemek icin bitter gikolatayl benmari usull eritin. llindiktan sonra ¢ok ince uc¢lu duyu olan krema torbasina
doldurun. Yagl kagldln Uzerine hasir olusturacak §ek|lde cikolatayi sikin. Donana dek bekletin. Gikolatadan
hasir kdpugun tizerine batirin. iri dévilmiis cevizle servis yapin.
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