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CIKOLATALI KOLAY TATLI

8 dilim bayat ekmek ya da kek
1 su bardag seker

1 su bardag st

2 adet yumurta aki

3 corba kasiJi kakao

2 paket vanilya

Firin kabinin igine bayat ekmekleri dilimleyip yerlestirin. Uzerine siitli dékiip gektirin. Yumurtalari temiz bir kabin
icine kirp sekerle birlikte ¢irpin. Yumurtalar kar haline gelecek. Daha sonra igine vanilyalar ekleyip ¢irpmaya
devam edin. Bir siire sonra kakaoyu da i¢ine alip karistirmaya tahta kasikla devam edin. Cikolata sosu
kivaminda olunca sutle 1slattiginiz ekmeklerin tGizerine dékip 190 derecedeki firinda 15 dakika pisirip ¢ikartin.
Vanilyali dondurmayla ikram edilebilir.
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