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CIKOLATALI KOLAY PASTA

Kakaolu krem santi

1 paket hazir kakaolu pandispanya
1 paket cikolatal puding

3 yaprak jelatin

Kakao

1 paket hazir Kakaolu pandispanyay!i yuvarlak bir pasta gemberinin tabanini értecek sekilde yerlestirin.
Cikolatal pudingi, paket Gzerindeki tarife gére pisirin. Soguk suda islatilarak yumusamis 3 adet yaprak jelatini
slizip hentiz sicak olan pudinge ekleyip karistirin. Pudingi oda sacakliyina gelene dek arada bir karigtirin
sogumasini bekleyin. Kakaolu krem santiyi 1 bardak soduk su ile mikserde ¢irpin ve bir kase iginde sogumus
olan puding ile krigtirin. Hazirlanmig olan pasta kalibina dokip buzdolabinda 4 saat dinlendirin. Pastayi
¢emberden ayirip servis tabagina alin. Uzerine kakaoyu serperek servise sunun.

ML® Kolay Cikolatali Pasta icin tiklayin
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