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CIKOLATALI KOLAY KRUVASAN

Birsen Sisman

10 Adet Milfdy Hamuru

1 Kase Krem Cikolata

2 Gorba Kagigi Zeytinyagi

Sos Igin:

1 Adet Yumurtanin Sarisi

1/2 Corba Kagigi Pudra Sekeri

Milféy hamurlarini buzluktan ¢ikartip 10-15 dakika bekletelim. Firini 170 dereceye ayarlayalim. Bir firin tepsisine
yagli kagit serelim. Milféy hamurunun Gzerinde birka¢ damla yag gezdirelim, merdaneyle 15*8 cm 6lgUlerinde bir
dikddrtgen haline getirelim. Ortasina krem cikolatayi strtip rulo gseklinde kiviralim. Isleme biitiin hamurlar bitene
kadar devam edelim, firin tepsisine dizelim. Uzerlerine ¢irpilmis yumurta sarisi sirelim. Firinda 10-12 dakika
kadar pisirelim. llininca pudra sekeri serpip servis yapalim.
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