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CIKOLATALI KIS

MALZEMELER

125 gr margarin

Yarim su bardagi seker

1 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 kase visne

2 cay kasigi targin
100-150 gr ¢ikolata (bitter)
2 adet yumurta

1 kutu krema

3 dilim ufalanmis kuru ekmek

YAPILIS TARIFI

Kalibi yaglayip Uzerine toz sekeri serpin. Hamur malzemelerini koyun.
Hamur yapin. (ince olsun) Kalibin kenarlarina yiksek sekilde yerlestirin.
Kuru ekmeklerin birazini hamurun Uzerine ufalayin. Uzerine visneleri,
Kiyilmis cevizi, kalan ekmekleri koyun. Targin, toz seker serpip par¢a parca
cikolatalari tizerine Kirin.

2 yumurtanin sadece sarisini bir kutu krema ile ¢irpin. Malzemelerin
Uzerine dokip dnceden isittiginiz firina koyun. Uzeri pembelesene kadar
pisirip sicak olarak servise sunun.
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