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CIKOLATALI KIRAZLI MUFFIN

www.miele.com.tr

100 gr. Mokka veya Bitter Gikolata
100 gr. Tereyad!

3 Yumurta

80 gr. Pudra Sekeri

10 gr. toz Cappuccino

100 gr. Un

1 cay kasigi Kabartma tozu
Dolgu malzemesi:

200 gr. taze lor

70 gr. Pudra Sekeri

1 Yumurta

10 gr. Un

200 gr. Visne, stizllmus

Cikolatayi eritin (Mikrodalgada 450 Watt, 2-3 dakika).

Tereyagdini krema haline gelinceye kadar ¢irpin, yumurtalari ve sekeri degisimli olarak ilave edin, karigtirin. Biraz
soguyan c¢ikolatayi, Cappuccino tozunu ve kabartma tozu ile karigtirilan una katin.

Dolgu icin taze peyniri, pudra sekerini, yumurtayi ve unu birbirine katin.

Cikolatali hamurun yarisini muffin kaliplarina dagitin, vignelerin yarisini istiine koyun, sonra taze peyniri ekleyin.
Kalan ¢ikolatall hamuru ve kalan visneleri kaliplara dagditin. Muffin'leri pigirin.

Gerekirse Ustline bitter veya sutll ¢gikolata glazird ile sUsleyebilirsiniz.

Not: Muffin yerine kek, kelepceli bir kalipta pigirebilirsiniz. Sonra meyve miktarini iki misline ¢ikartiniz ve pisirme
slresini ayni sl ayarinda yakl, 50 dakika uzatiniz. Vignelerin yerine kayisi da kullanabilirsiniz.
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