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CIKOLATALI KESTANELI PASTA

Kek igin:

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yag

2 yemek kagsidi kakao

1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi un

Kremasi igin:

200 ml krema

200 gram bitter ¢ikolata
300 gram haglanmig ve ezilmis kestane
1 yemek kagigi pudra sekeri
Uzeri igin:

Rendelenmis ¢ikolata

Bitln kestane sekerleri

Firini 180° C&apos;ye Isitin.

Yumurta ve sekeri kdpuk kdpUk olana kadar ¢irpin.

St ve sivi yadi ekleyin, ardindan kuru malzemeleri (kakao, un, kabartma tozu, vanilin) eleyerek karigima ekleyin
ve spatula ile karigtirin.

Yaglanmis kelepgeli kaliba dékiin ve dnceden isitilmis firnda 30-35 dakika kadar pisirin. Ardindan sogumaya
birakin.

Kremayi bir sos tenceresinde 1sitin ancak kaynamamasina dikkat edin.

Isinan kremaya bitter ¢ikolatayi ekleyin ve eriyene kadar karigtirin.

Ezilmis kestane ve pudra sekerini ekleyin, plrizsiz bir kivam alana kadar karistirin.

Soguyan keki ortadan ikiye kesin.

Kekin alt tabanini kremanin yarisi ile kaplayin.

Uzerine ikinci kek katini yerlestirin ve kalan kremay: surdn.

Uzerine rendelenmis ¢ikolata serpin ve butln kestane sekerleri ile stsleyin.

Pastay buzdolabinda en az 2 saat dinlendirip servis edebilirsiniz.
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