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CIKOLATALI KESTANELI PASTA

https://www.elele.com.tr

2-3 adet kakaolu pasta tabani

2 paket kakaolu pasta kremasi
Haslanmis kestane veya kestane sekeri
Dekor i¢gin taze gicek, draje cesitleri
Surupigin

150 ml su

3 yemek kasigi seker

Surup icin su ve sekeri 5-10 dakika kisik ateste kaynatin. Soguyunca istenilen aromayi ekleyin. Kakaolu pasta
kremasini paket talimatina gore sut ilave ederek mikserle ¢irpin. Arzu ederseniz konyak, badem aromasi gibi
ekstra tatlari da ilave edebilirsiniz. Kakaolu pasta tabanlarini bitiin olarak veya yuvarlak kalip ile istediginiz
blyUkllkte kesin. Kek tabaninin birine surup sirip, Gzerine kakaolu kremayi kalinca sirtin. Ufalanmig kestane
serpistirerek, suruplanmis ikinci kati yerlestirin. Tim kek katlari bitene kadar ayni isleme devam edin. Daha
sonra pastanin tamamini krema ile kaplayin. 1 saat buzlukta veya 2-3 saat buzdolabinda bekletin. Parlak pasta
tozu veya farkli pasta stisleme malzemeleri ile susleyerek servis yapabilirsiniz.
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