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CIKOLATALI KESTANE

1 paket krem santi,

2 su bardagi sut,

1 su bardagi su,

2 corba kasiJi kakao,

1 corba kasigi tozseker,

1 ¢corba kasigi un,

1 ¢corba kasigi misir nisastasi,

1 kg. kestane sekeri,

1 corba kasigi portakal sekerlemesi,
1 ¢corba kasigi dévilmus antepfistig

Krem santiyi bir su bardagi sitle ¢irpin. Buzdolabina koyun. Tencereye 1 su bardadi sut, kakao, seker, un ve
nisastayi koyun. Karigtirarak ategte koyulagincaya kadar pigirin. Kestanenin yarisini cam bir kaba koyun.
Uzerine hazirladiginiz sosun yarisini yayin. Kalan sosu ilave edin. Portakal sekerlemesi ve fistikla stsleyin.
Dilediginiz miktarda krem santi ekleyin. Dilerseniz ¢ikolata rendesi de serpip buzdolabinda en az iki saat
bekletin.

© lezzetler.com tarif no:21376 » adi:Gikolatali Kestane « génderen:tango&deniz « indirme tarihi:28.04.2024 - 00:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-kestane-tatlisi-vt5812
http://www.tcpdf.org

