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CIKOLATALI KESKULLU PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

100 g yumusak margarin

1 su bardagi toz seker

3 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 su bardagi sit

1 su bardagi un

0,5 su bardagi Dr. Oetker Misir Nisastasi
3 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yemek kasigi Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari
Dolgu:

1 su barda@i plre haline getirilmis visne
2 - 3 yemek kagiJI toz seker

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Keskdl

2,5 su bardagi sit

1 paket Dr. Oetker Muz Aromali Jel

2 su bardagi su

Sislemek icin:

iri kirlmig Antep fistig

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Margarin ve toz sekeri mikser ile 2 dakika ¢irpin. Yumurta, sekerli vanilin ve sitl ekleyip 1 dakika daha ¢irpin.
Un, nisasta, kakao ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin ve karigima ilave edin. Mikserin distk devrinde 1
dakika ¢irpin. Cikolata parcalarini ekleyin ve kisa bir stre karigtinn. Hamuru kaliba alin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip sogutun. Keki kaliptan ¢ikarip enlemesine ikiye kesin. Alt kati tekrar kaliba koyun.

Visne plresini toz seker ile orta ategte 5 dakika kaynatin. Ocaktan alip sogutun ve kaliptaki kekin zerine yayin.
Uzerine ikinci kat keki koyun.

S0tu bir tencereye alin ve tzerine keskul posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya
baglayinca ocag kisin, 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin ve ocaktan alin.

2 su bardagi suyu kaynatip bir kaba alin. Uzerine jel posetini bogaltip kasik ile eriyinceye kadar karigtirin. 10
dakika bekletip Uzerine sicak keskull ekleyin ve mikserin distk devrinde 1-2 dakika karistirin. Bu karisimi kalip
icindeki kekin tzerine dékin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 2-3 saat bekletin. Antep fistigi ile
sUsleyip dilimleyerek servis yapin.
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