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CIKOLATALI KEK (PIYEMONTE)

4 yumurta

3 ¢cay bardagi pudraseker

1.5 su bardagi un

5 yemek kasigi kakao

60 gr yumusatilmig tereyagi
Krema igin:

2 yumurtanin sarisl

2.5 kahve fincani tozseker

1 cay bardagi un

45 gr tereyagi

100 gr rendelenmis bitter cikolata
1-2 damla vanilya esansi

2 su bardagi sut

4 yemek kasigi kavrulmug badem ici
Sislemek icin:

Pudraseker

Siyah (zim

Rendelenmis beyaz gikolata

Yumurtalarin aklarini sarilarindan ayirin. Aklarini mikserle ¢irpin. Yumurta sarilarini pudrasekeriyle ¢irpin. Kakao
ve unu yumurta saril kek karisima ekleyin. Tereyagini da ekleyip ¢irpin. Yumurta aklarini ilave edip karistirin.
Kalp seklinde bir kek kalibinin igini yaglayin ve karisimi ilave edin. Keki sicak firinda pisirin.

Krema icin yumurta sarilarini sekerle ¢irpin. Un, tereyagi, ¢ikolata, vanilya esansi ve siti bir tencereye alip
karistinin. Sekerli yumurta sarilarini da ilave edip kisik ateste krema kivamini alana kadar pisirin. Karigsimin
kaynamamasina dikkat edin. Tencereyi ocaktan alip kremay karigtirarak ilindirin. Keki enine ortadan ikiye kesin.
Iki kek parcasinin arasina ve en Ustteki kek pargasinin Gzerine kremayi sirin. Kremanin Gzerine pudrasekeri
serpin. Rendelenmis beyaz ¢ikolata ve sekere batiriimig siyah Gzim taneleriyle sisleyip kek servisine
basglayabilirsiniz.
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