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CIKOLATALI KEKLER

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 palet vanilya

3 corba kasiJi kakao

150 gram bitter gikolata

1 cay bardagi kiyilmis badem
1.5 ¢ay bardagi seker

1 adet portakal

Cirpma kabinin iginde yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. icine kakao ve rendelenmis cikolatalari ekleyin. Bir
portakalin suyunu sikip yodurtla karistirin ve karisimin igine ekleyip ¢irpmaya devam edin. Uzerine unu,
kabartma tozunu ve vanilyay! dokin. Son alarak kiyilmis ¢ig bademi icine bosaltip bu karigimi yaglanmis,
unlanmis kek kabinin igine aktarin. 170 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Servis yapmadan dnce isterseniz
Uzerini fistiklar ve ¢ikolatalarla stsleyip ikram edebilirsiniz.
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